Cabeco Alto
Ribatejo D.O.C. -Tinto

Castas: Castelédo e Trincadeira Preta.

é())éfo@ Vinificacao: Uvas colhidas no perfeito estado de maturagao e sanidade.
Esmagamento com desengace, seguido de maceracéo pelicular. Fermentacao a
temperatura controlada de 25°C em cubas de inox. Maceracao pos fermentativa por
um periodo de 8 dias.
Estagio em quartolas de carvalho francés.

sobressaem a framboesa e a groselha maduras.
Apresenta-se generoso, com excelente estrutura e taninos equilibrados.
Servir a 16-18°C.

Y Caracteristicas Organolépticas: Vinho de cor granada escuro, muito frutado onde

f Tipo de engarrafamento: 0,75 Lts

Caracteristicas Analiticas:
Teor Alcodlico: 13,5% Vol.
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